
Zuppe 

Tomatensuppe mit Basilikum                          8,90

 

Antipasti

Antipasto Verdure (gemischter Gemüsevorspeisenteller)                     16,50

Antipasto Spezial* (gemischter Vorspeisenteller für 2 Personen)                                        28,90

Gemischer Salat mit Vinaigrette   8,90

Vitello Tonnato 17,50

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmigiano Reggiano 18,90

Avocado mit Flusskrebsen*  an Wildkräutersalat 17,90

Wildkräutersalat mit Kalbsleber und Apfel 17,90

Dosensardinen an Wildkräutersalat mit geröstetem Knoblauchbrot 14,90

Rote-Bete-Carpaccio mit Rucola und Schafskäse 16,90

3 Jakobsmuscheln auf Erbsencreme an Wildkräutersalat 19,90

Marinierte Fischvariation(Lachs,Thunfisch,Schwertfisch& Oliven Taggiasche) 19,90

* Enthält Konservierungsstoffe



 Pasta                                                                                                                                   

Säckchenravioli in Gorgonzolasauce mit karamelisierten Birnen  18,90

Hausgemachte Ravioli Caprese  18,90

Taglierini mit Sommertrüffel  27,90

Penne mit Rinderstreifen,Cherrytomaten,Rucola&Parmesan(leicht pikant)  23,50

Spaghetti Vongole (Venusmuscheln mit Zitronenabrieb)  19,90

Pesce

Gegrilltes Lachsfilet auf Rucola und Cherrytomaten  27,90

Gegrillte Filets vom Loup de Mer   29,50

Gegrillte Gambas und Babycalamari  an Salat  25,90

Carne

Gebratene Kalbsleber in Butter und Salbei  28,50

Argentinisches Rumpsteak mit frischen Kräutern  29,50

Fisch- und Fleischgerichte  werden   mit  Rosmarinkartoffeln und Marktgemüse  serviert.  

Dessertkarte

Hausgemachtes Tiramisu Classico    9,50

Panna Cotta mit Erdbeersauce    8,90

Warmer Tortino al Cioccolato (Schokotörtchen)  11,90

Gemischte Dessertvariation  14,90

* Enthält Konservierungsstoffe



Pfifferlingskarte

Wildkräutersalat mit gebratenen Pfifferlingen und Speck  21,50

Brokkoli-Tarte mit Pfifferlingen an Wildkräutersalat  17,90

Roastbeefcarpaccio mit Pfifferlingen  23,50

Tagliatelle A.O.P mit Cherrytomaten und Pfifferlingen    24,50

Scaloppine mit gebratenen Pfifferlingen  32,50

 

Hausgemachtes Erbeertiramisu  10,50

Dreierlei vom hausgemachten Parfait (Erdbeere,Pistazie&Mandel)  10,50

Unsere Weinempfehlung

Pecorino d'Abruzzo – Terre nel Mezzo – Abruzzen 0,15l   7,40

0,50l  23,90

0,75l  31,50

* Enthält Konservierungsstoffe


